Makaroni Mondello
Sastojci:
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350 g makarona
mala cvjetača
crveni luk
4 – 5 fileta inćuna
pinjoli
grožđice
šafran
ribani parmezan
maslinovo ulje 


Priprema:
Namočite grožđice pola sata prije pripreme jela. Očistite cvjetaču i prokuhajte u posoljenoj vodi. Ocijedite tvrđe kuhanu cvjetaču i sačuvajte vodu u kojoj se kuhala. Polako pirjajte očišćeni i nasjeckani luk na 4 – 5 žlica ulja, dodajte usitnjene inćune. Kada se inćuni raspadnu, dodajte ocijeđene grožđice, šaku pinjola i cvjetaču. Kuhajte 10 minuta na jakoj vatri, miješajući i gnječeći cvjetaču u umaku.
Kuhane makarone premjestite u tavu i pomiješajte s umakom na laganoj vatri. Poslužite s ribanim parmezanom. 
Makaroni s kobasicama  
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Sastojci:
350 g makarona
80 - 100 g kobasice
4 - 5 zrelih rajčica
crveni luk
kadulja
suho bijelo vino
150 g kriške sira
ribani parmezan
maslinovo ulje 


Opis:
Operite rajčice, izvadite sjemenke, narežite na komadiće.
Pirjajte isjeckani luk i vezicu kadulje na 4 – 5 žlica ulja. Dodajte tanko narezanu kobasicu i nakon nekoliko minuta zalijte s čašom vina.
Kada vino ishlapi, smanjite vatru, dodajte rajčicu i malo soli te kuhajte 15 minuta.
Narežite sir na tanke kriške. Kuhane i procijeđene rezance stavite u zdjelu, dodajte umak od rajčice i ribani parmezan. Na svaku porciju rezanaca stavite narezani sir. 
MAKARONI

Sastojci:

350 g makarona
prstohvat peršinova lista

1 čašica slatkog vrhnja za kuhanje

2 jaja
ribani parmezan
maslinovo ulje




   



Makarone možete pripremiti sa sirom, ali i sa drugim namirnicama po ukusu: losos, bakalar, šunka, povrće, četiri vrste sira, gorgonzola itd.
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Makaroni s brokulama                                Makaroni s lososom
