Tagliatelle al ragù od mesa                              

   

                       


 Sastojci 
· 2 struka celera

· 1 luk

· 1 mrkva

· 1 prstohvat peršina

· 1 malu konzervu oguljenih rajčica

· 300 gr mljevenog mesa (svinjetina i teletina)

· 1 list lovora, bijelo vino

· listić bosiljka za dekoraciju

· naribani parmezan po volji


Priprema:
Stavite povrće u mikser i isjeckajte ga na sitno. Stavite u tavicu malo ulja i ispržite na naglo, dodajte rajčice i kuhajte dok se ne zgusne. Tagliatelle skuhajte posebno u slanoj vodi, iscijedite i dodajte u umak zajedno s parmezanom, promiješajte i poslužite s listićem svježeg bosiljka.
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