Tortelini


Torteline staviti u kipuću, posoljenu vodu, smanjiti vatru i kuhati 15-20 minuta na laganoj vatri. Procijediti pa poslužiti na jedan od slijedećih načina, računajući sa 15-20 dkg po osobi:
Preliti kuhano, još toplo tijesto rastopljenim maslacem i posuti ribanim parmezanom 

200 g slatkog vrhnja ugrijati na laganoj vatri te dodati 80 g maslaca. Po želji dodati sol, papar, muškatni oraščić i slično. Preliti preko tijesta i posuti parmezanom. 

Na malo ulja propržiti 2 češnja sitno sjeckanog češnjaka, dodati oguljene rajčice izrezane na kockice, posoliti i popapriti. Nakon 5-10 minuta pirjanja po želji dodati svježeg bosiljka pa preliti preko kuhanih tortelina. Posuti parmezanom. 

Kuhano tijesto preliti raguom od mesa (vidi recept za lazanje) i posuti parmezanom ili nekim drugim ribanim sirom. 
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BUON APPETITO!

